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DADES GENERALS

DATA:
Diumenge 21 d’abril

LLOC:

Casa Ricart Vic
(Davant el Parc
Jaume Balmes)

Inscripcions

ORGANITZA:
Prodeca

Les claus del comerg  piumenge

dels formatges é‘ el
asa Ricart

artesans Vic

Coincidint amb la celebracié de la 16ena edicié de Lactium, el
diumenge 21 d’abril tindra lloc un encontre amb l'objectiu de
parlar i debatre entorn al comerg del formatge artesa.

Plantegem aquesta trobada amb vocacié constructiva,
inclusiva i transversal, i amb |'objectiu de crear un espai de
trobada i debat on tinguin veu totes les mirades que conté
la cadena de valor del formatge artesa a Catalunya.

L'assisténcia a la jornada serda gratuita i de caracter estricta-
ment professional, i caldra complimentar la inscripcié de ma-
nera prévia per poder-hi assistir.

10:15 h.
Som benvinguts

10:30 h.

Queé costa i que val el
formatge artesa?

Enric Canut. Consultor, formatger,
distribuidor i divulgador

10:50 h.

La compraila venda de
formatges artesans

Bruno Cabral, La Caseina (Vic).
El petit comerg especialitzat

Joan Canellas, Cal Cantaré
(Santpedor). La venda directa

Lluis Colomer, La Selecta (Manlleu).
La distribucié al canal horeca

Alba Plana, Abricoc (Fonteta).
El comerg online

Artur Torres, Grup BonpreuEsclat.
La gran superficie

Presenta i modera: Pep Palau

11:50 h.

Una pausa per fer un café
i fer-la petar una estona

12:15 h.

La cadena de valor del
formatge artesa

Marc Massé, Cal Formatger
(Girona). La botiga especialitzada

Lluis Mauri, segell Llet de Cabres
Catalanes. La ramaderia

Francesc Portet, Caseus Afinadors
(Granollers). La distribucié

Marina Puigcorbé, Formatgeria
Mas el Lladré (Les Llosses).
La formatgeria

Pere Pujol, Formatgeria Moli de Ger
(Ger). La formatgeria

Isabel Tutusaus, Concurs Lactium.
La prescripcié

Presenta i modera: Pep Palau

13:30 h.
Debat obert entre totes i tots
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